


Die Ausbildung zum Bécker, zur Béckerin erfolgt an zwei
Standorten (duale Ausbildung):

J Im Betrieb wird im Schwerpunkt die
handwerkliche Praxis erworben.

o In der Berufsschule vermitteln wir hnen die
entsprechenden theoretischen Kenntnisse.
AulRerdem unterstitzen wir Sie beim Erwerb
von Uberfachlichen Kompetenzen, die lhnen
das Lernen und Arbeiten erleichtern.

Sie haben einen Ausbildungsplatz in einem Betrieb als
Béacker/ Backerin.

Die Ausbildung dauert insgesamt 3 Jahre. Unter bestimm-
ten Voraussetzungen kann die Ausbildung um %2 bzw. ein
Jahr verkirzt werden.

. Berufsabschluss
Backer/ Backerin
und

J Hauptschulabschluss Klasse 10
oder

mittlerer Schulabschluss (Fachoberschulreife)
oder

mittlerer Schulabschluss (Fachoberschulreife) mit
Qualifikation zum Besuch der gymnasialen Ober-

stufe

Nach der Ausbildung und mit einigen Jahren Berufserfah-
rung kénnen sich Bécker*innen in folgenden Berufen
weiterbilden:

J Backermeister*in

J Industriemeister*in in den Fachrichtungen Brot
oder Lebensmittel

. Techniker*in in der Fachrichtung
Lebensmitteltechnik,
Schwerpunkt Backerei

J Betriebswirt*in des Handwerks

J Studium Lebensmitteltechnologie

Lernmittelfreiheit und Ausbildungsférderung erfolgen
nach den gesetzlichen Bestimmungen. Eine Fahrtkostener-
stattung gibt es fur Berufsschilerinnen und -schiler nicht.



