


Assistent/innen fUr Erndhrung und Versorgung, Schwer-

Unterrichtsbegleitende Praktika von insgesamt
punkt Service sind vielfdltig einsetzbar: 16 Wochen in den Bereichen:

sie servieren Speisen und Getranke,

betreuen Gaste und Kunden, . Bistro-Service _

. . . . . Mahlzeitenproduktion
bereiten Speisen zu und richten sie an, .

. . . . Restaurant-Service
bereiten Events vor und sorgen fir deren reibungslosen . Housekeeping

Ablauf.

Sie arbeiten im Service von Bistros, Cafés und Restaurants,
in GrofRkichen von Seniorenzentren, Krankenhausern oder

Berufsausbildung zum/r

Ganztagsschulen und im Housekeeping von Hotels.

Am Ende der Ausbildung steht eine Berufsabschlussprifung. ~Staatlich gepriften Assistenten/in fir Erndhrung und
Versorgung, Schwerpunkt Service"

und

Hauptschulabschluss Klasse 10

oder

mittlerer Schulabschluss (Fachoberschulreife)

10 jdhrige Vollzeitschulpflicht und

oder
mittlerer Schulabschluss (Fachoberschulreife) mit Qualifi-
mindestens Hauptschulabschluss Klasse g9 kation (Berechtigung zum Besuch der gymnasialen

Oberstufe).

Weiterfuhrende schulische Ausbildung

Kommunikations- und Teamfdhigkeit
Pinktlichkeit
Verantwortungsbereitschaft

Sorgfalt

. Fachschule fir Erndhrungs- und
Versorgungsmanagement

2 Jahre
Unterrichtsform: Vollzeit

WeiterfUhrende duale Ausbildung im Bereich

. Gastronomie
. Lebensmittelherstellung
o Lebensmitteleinzelhandel

o Lebensmittelhandwerk




